2021

SALON 2022

Falstaff: 93 Punkte
Vinaria: 4 Sterne

A la Carte: 93+ Punkte
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Goldgelb, zarter Vanilletouch unterlegt reife Tropen-
frucht, Bliitenhonig, etwas Maracuja, saftig, gute
Komplexitit, mineralisch, balancierte Sdurestruktur,
weifses Steinobst im Abgang, Honig im Nachhall,
ausgezeichneter Speisebegleiter mit Potenzial.

Lage: aus mehreren Lagen

Rebsorte: Gruner Veltliner

Boden: LOss

Herkunft: Wagram

Alkohol: 13,5 Vol%

Restzucker: 6,0 g/lt.

Saure: 5,3 g/lt.

Ausbau: Spontan vergoren mit 6 monatiger

Lagerung auf der Vollhefe im Stahltank,
danach 6 Monate auf der Feinhefe in
gebrauchten Akazie-Barriquefasser

Verschluss: Schraubverschluss
Gebinde: 0,75lt., 1,5lt.
Trinktemperatur: 8-10°C

Speisenempfehlung: zu deftigen Gerichten oder als
kronender Abschluf3
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