
Lage: Hochrain, Engelmannsbrunn
Rebsorte: Grüner Veltliner
Boden: Löss
Herkunft: Wagram

Alkohol: 12,5 Vol%
Restzucker: 3,5 g/lt.
Säure: 5,7 g/lt.

Ausbau:  Spontan vergoren, 2 Monate Vollhefe 
und 1 Monat Feinhefe im Stahltank

Verschluss: Schraubverschluss
Gebinde: 0,75lt.

Trinktemperatur:	 8 – 9°C
Speisenempfehlung:	 Hühner	und	Putenfleisch,	Käse

Gerhard Ehn  Kapellenberg 47, 3470 Engelmannsbrunn, Österreich, t/f  +43 (0)2279.27377, office@weinhofehn.at
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Feine Kräuterwürze unterlegt weiße Steinobst-
frucht, saftig, stoffig cremiger Touch, balancierte 
Säurestruktur, ausge wogen, gute Länge, Zitrus- 
nuancen im Abgang, etwas Ananas im Nachhall.

AUSZEICHNUNG / BEWERTUNG
Falstaff: 91 Punkte
Vinaria: 2 Sterne
A la Carte: 92 Punkte
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