
Lage: Mordthal, Ruppersthal
Rebsorte: Grüner Veltliner
Boden: Sandiger Löss
Herkunft: Wagram

Alkohol: 13,5 Vol%
Restzucker: 4,1 g/lt.
Säure: 5,7 g/lt.

Ausbau:	 	Spontan	vergoren	mit	2	monatiger	 
Lagerung auf der Vollhefe im  
Stahltank, danach 2 Monate auf  
der Feinhefe im goßen Holzfaß

Verschluss: Schraubverschluss
Gebinde: 0,75lt., 1,5lt.

Trinktemperatur:	 8 – 10°C
Speisenempfehlung: Rind-, Wild-, Entengerichte
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Klares Goldgelb, reife Aromen, Honigmelone 
und Passionsfrucht im verspielten Bukett, zarte 
Orangenanklänge, ausgewogen und von gelben 
Fruchtnuancen geprägt. Birnenfrucht im Nach-
hall, vielseitig einsetzbar.

AUSZEICHNUNG / BEWERTUNG
Falstaff: 92 Punkte
Vinaria: 3 Sterne
A la Carte: 93 Punkte
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